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Chaine des Rétisseurs
Suomen Paistinkaantajat

Vuosi 2018 pahkindnkuoressa: jasenmaara yli 2000, Suomi maailman
kolmanneksi suurin jAsenmaa

Chaine des Roétisseurgirjesto jatkoikasvuaan Suomen merkitt#Ewpanad gastronomisena
yhteisdéna. Lahes 2200 jasenta on kansainvalisestikin mitattuna vaikuttava luku. Suomessa
kiinnostus ruokaan, raakaineisiin ja palvelukulttuuriin on edelleen kasvussa ja heréttaa
kiinnostusta eri ikaluokissa.

Kansainvélisessa Chaine des Rotiss&at®jarjestossd Suomen rooli on sailynyt merkittadvana.
Suomi on vakiinnuttanut sijansa maailman kolmanneksi suurimpana jasenmaana Yhdysvaltojen
ja Saksan jalkeen. Suomella on myds merkittava edustus kansairsélisgnnossa, ja taalla
kehitetty Kilpipaiva on levinnyt maailmanlaajuiseksi ilmioksi.

Vuonna 2018 uusista jasenistd hieman suurempi osa oli harrastajajasenia. Jasenjakauma
ammattilaisten ja harrastajien suhteen on sailynyt jokseenkin ennallaan, lajisstnista
harrastajia on hieman alle 60 %esalla 2018 tehdyn jasenkyselyn perusteella jasenisttmme
on suhteellisen tyytyvaista, mutta kehitettdvaakin toki 16ytyy. Kiinnostavimmiksi
jasentilaisuuksiksi mainittiin ravintolavierailut, tuottajavieraileké teemaillalliset ja

erityisesti kiitettiin mahdollisuudesta oppia uutta ja tutustua uusiin ihmisiin. Eniten
kehitettavaa I0ytyi toiminnan modernisoinnista seka tilaisuuksien monipuolistamisesta.
Kyselyn tulosten perusteella on lahdetty kehittdmaan toitaa jokaisessa voutikunnassa.

Toiminnassa korostui edelleen ruekeavintola, ja juomakulttuurin kehittdminen paikallisista
lahtokohdistayhdessa iloisesti tehden ja nauttidniséksi nuoret ammattilaiset paasivat
jalleen kehittdmaan taitojaan niin kaallisissa kuin kansainvalisissa kilpailuiNsarten
kokkien Emmiind.ehtonenvoitti upean kilpasuorituksen jalkeen prons3iaiwanin MM
kilpailusa.

Johanna HornborgDjala
Chargée de Presse Finlande, @818 saakka
Bailli Délégué Finlande 04.2018 alkaen

Taina Vilkuna
Chargée de Presse Finlande, @818 alkaen
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Paistinkaantajien missio ja visio

Missiomme Suomen ruokguoma ja ravintolakulttuurin kehittdmisessa
vaatii [&heista ja avointa yhteisty6ta eri sidosryhmien kanssa, josta
molemmat kokevat hydtyvansa. Yksi jarjestoin tarkeimmista
toimintaperiaatteista on avoimuus, mitattavuus ja puolugshuus.
Esimerkiksi Kilgiunnus, joka on yksi Chaine des Rotissg@rgeston
nakyvimmista tunnustuksista ravintoloille ja kilpimyymaldille, myénnetaan
julkisten ja sdannollisen seurannan siséltavan kriteeriston perusteella.

Jaseniltd edellytetdadn kuroittavaa ja arvostavaa suhtautumista alan
ammattilaisten osaamiseen. Kiitosta ja palautetta kannustetaan
antamaan, mutta lahtdkohtaisesti palautteen tulee aina olla positiivista ja
kehittavaa.

Tunnuksenomaista Paistinkaantajille on, etta aina ravintotaiigen

jalkeen alueellinen voulti tai hallituksen jalkeen pitaa kiitospuheen
keittidlle ja salihenkilokunnalle. Kiitoksissa keskitytaan van onnistuneisiin
elementteihin, mahdollinen kehittdva palaute annetaan jalkik&teen.
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Toiminnanorganisointi

Monipuolisen ja jasenille merkityksellisen toiminnan mahdollistavat alueelliset voutikunnat
joita Suomessa on 11. Alueellisten voutikuntien toiminnan koordinoinnista vastaa paikallinen
vouti, Bailli Regional. Kaikki Suomen voutikunnat tcaniigéksi omaarekisterdityna
yhdistyksena, jolla varmistetaan toiminnan lapinakyvyys myos alueellisella tasolla. Paikallinen
voutineuvosta muodostaa myds paikallisyhdistyksen hallituksen.

Suomen Paistinkaéntajien toimintaa ohjaa Suomen kansallisen voutikunnan puhemiehisto, joka
on samalla jarjeston ylin paattava elin. Puhemiehistdé muodostaa my6s kansallisen jarjeston
hallituksen, joka vastakkokotoiminnan avoimuudesta ja lainmukaisuudestdueellisesti
rekisteroityneet paikalliset voutikunnat ja Suomen kansallinen jarjesto ovat sitoutuneet
noudattamaan yhdistyslakia ja velvoitteita.

Suomen kansallisen voutikunnan puhemiehisté6n kuului vuonna 2018 yhdeksan jasenta.
Puheenjohtajana eli vatvoutina toimi Ari Arvonen maaliskuuhun 2018 saakka.
Huhtikuussa Ari Arvosen valitettavan poismenon myo6té valtavoutina aloitti Johanna
Hornborg. Hornborgin tilalle Chargée de Presseksi valittiin Taina Vilkahansomia

jatkoi Christina Suominen. Tomi Aho, Martti Lehtinen ja Juha Ojamo nimitettiin uudelleen
hallitukseen. Puhemiehiston jasenyys vahvistetaan henkil6lle kolmen vuoden
toimikaudeksi.

Kansainvdlisen Chaine de#iBseurs kattojarjestdn korkein hallintorlbn Valtaneuvosto

(¢ 2y&aSAft RQ) jBKahaseniatdabNBudiul 8ugmen Rekka Parviainen.
Valtaneuvostossa Parviainen vastaa erityisesti Kansainvalisen kilpipaivan hallinnoinnista.
Suurneuvosto@onseil Magistraledustaa laajempaa kansainvaigiisenistod. Vuonna 2018
Suomella oli suurneuvostossaline jasenta,Ari-Pekka Parviained,omi Lantto ja Juha Ojamo.
Tomi Lantto valittiin suurneuvostoon Ari Arvosen tilaBeiurneuvoston jasenyys oikeuttaa
uusien jasenten installoitiin jokaisessa jdsenmaassa.
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Suomen paistinkaantajat ry:n hallitus vuonna 2018

Bailli Délégué, puheenjohtaja Ari Arvonen Helsingin voutikunta
03/2018 saakka

Bailli Délégué, puheenjohtaja Johanna Hornborg  Lahden voutikunta
04/2018 lahtien

Argentier,rahastonhoitaja Elina Sarméala Karjalan voutikunta
Conseiller Culinaire Martti Lehtinen Jyvaskylan voutikunta
Conseiller Gastronomique Tomi Lantto Oulun voutikunta
Chargée de Presse Taina Vilkuna Helsingin voutikunta
Chargé de Missions Tomi Aho Turun voutikunta
Echanson Christina Suominen Tampereen voutikunta
Chargé de Missions Mikko Reinikka Tampereen voutikunta
12/2018 saakka

Chancelier Juha Ojamo Lahden voutikunta

Suomen puhemiehisté 2018. Kuvasta puuttuuPekka Parviainen.
Kuva: Pekka Rotkdnen

Puhemiehiston kokoukset ja jarjeston vuosikokous
Vuonna 2018 Suomen Paistinkdéntédjien puhemiehistt (hallitus) kokookari&a.

Paistinkaantajat ry:n vuosikokous jarjestettiin Jyvaskylan Kapitulissa 18. elokuuta. Paikalla oli
lasna 36 jasenta. Vuosikokmessa vahvistettiin jarjeston tilinp&aéatos ja toimintakertomus
vuodelta 2017 ja mydnnettiin vastuuvapaus hallituksen jasenille ja muille vastuuvelvollisille.
Vuosikokous vahvisti myds Suomen Paistinkdéantajien puhemiehiston ja hallituksen uudet
jasenet: Johanna Hornborg, Christina Suominen ja Taina Vilkuna. Tomi Aho, Martti Lehtinen ja
Juha Ojamo nimitettiin uudelle kolmivuotiskaudelle jarjeston hallitukseen. Vuosikokous vahvisti
vuoden 2017 tilinpaatoksen ja toimintakertomuksen sekéd myonsitiedielle ja muille
vastuuvelvollisille vastuuvapauden. Kokous vahvisti lisaksi vuoden 2018 toimintasuunnitelman
seka tule ja menoarvion.

Yhdistyksen varsinaiseksi tilintarkastajaksi valittiin Ahti Massa HTM ja varatilintarkastajaksi
Aimo Silentoinen KHT. Toiminnantarkastajaksi valittiin Juhani Kaapu ja
varatoiminnantarkastajaksi Esko Raipia.
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Talous

Yhdistyksen talous on vakaalla pohjalla ja mahdollistaa monipuolisen ja strategian mukaisen
toiminnan. Jdsenmaksu halutaan pitda maltillisena sikhen ole tehty muutoksia vuoden 2013
jalkeen.Jasenmaksujen suuruudeksi on paatetty:
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Kunkin jdsenen jasenmaksu jakautuu kolmeen osaan: jasenen oman voutikunnalle, kansalliselle
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summalla tuetaan paikallisten tapahtumien jarjestamista ja katetaamerkiiksi kyydeista

Ydz2 R2aldzySAGE 1dzadlyydzZlaAl ® tFNAAAAY 1SaildzaaNNE
kilpailujen tukemiseen, kansainvaliseen viestintdan sek& muihin hallintokuluihin. OMGD:n

¢

~

é

~

e2NaSyyYlladadl GAfAGSGNNy2NSSy deaieNN NBIS adip e Sk yapl &

Loppuosa jaa kansalliselle jarjestolle, jonka kulut muodostuvat esimerkiksi viestinnan kanavista,
jasenjarjestelmien kuluista sek& muista hallinnon kustannuksista. Suomen Paistinkaantajilla ei
ole lainkaan palkattuhenkildstda vaan toimintaa pyoritetddn vapaaehtoisvoimin.

Viestinta

Jarjeston viestinta painottuu jasentilaisuuksista jasenistda suoraan koskettavien teemojen
viestimiseen, mutta tarkeaksi koetaan myos yleisten rupkema ja ravintolauutisten
valittdminen jaseniston tietoon. Jasentilaisuuksien viestinta painottuu erityisesti s&hkoisiin
uutiskirjeisiin, jarjestdn/voutikuntien kotisivuille sekéa sosiaaliseen mediaan. Ruokakulttuuriin
liittyvia uutisia valitetaén erityisesti sosiaalisen median kanavissa.

Jasenviestinnén lisdksi Suomen Paistinkdantgjien viestinnan erityisena painopistealueena on
lisata tietoa jarjestosta ja sen toiminnasta, erityisesti nuorten ammattilaisten kilpailuista.
Tavoitteena on lisata tietoutta ja arvostusta suomaisesta ruokakurista, raakaaineiden

kaytosta ja korkeasta ammattitaidosta ravintadtalla.
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Alueellinen toiminta

Jasentoiminta tapahtuu paaosin Suomen yhdessatoista voutikunnassa. Alueelliset tapahtumat
vaihtelevat kunkin alueen kulttuurin jarjonnan mukaan.

Jasenmaaraltaéan Suomen suurin voutikunta on Helsinki. Tampereella jasenmé&éaré on ldhes
400 ja Turussa yli 250 henked. Ammattilaisten (kuvaajassa keltaisella) ja harrastajien
jakautuminen voutikunnittain noudattaa padosin koko Suomen jekaa jossa harrastajia on

noin 60 % jasenista. Ammattilaiseksi lasketaan seka kettiié saliammattilaiset mutta myos
muut raakaaineiden parissa tyoskentelevat, kuten kauppiaat.

Ikdjakaumassa nuorimmat jasenet painottuvat ammattilaisiin, joille vedishinen on

erityisen tarkeda. Jasenyys koetaan mielekkaaksi, jolloin jasenyydesta halutaan pitaa kiinni ja
yli 10 vuotta jasenend olleita on huomattavan suuri prosenttiosuus koko jasenistosta.

Voutikunnittain Ikaryhmittain Jasenyyden kestoittain
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Voutikuntien puheenjohtajat eli voudit ja wutikuntien rajat

Bailliage
(Voutikunta)

Bailli (vouti)

Pohjanmaa
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Arja Hornborg
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Turkka Oiva
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Jasenisto

Paistinkdantéjien jasenmaara on pysynyt maltillisen kasvavdunsia jasenia on tullut tasaisesti
kaikkiin ik&luokkiin, noin puolet uusista jasenista on alletiaita. Etenkin nuorista, alle 40
vuotiaista jasenista huomattava osa on ammattilaisia (73%). Kansainvalisesti Suomen jaseniston
kokonaismaara kasvoi knanneksi eniten, ainoastaan Kiinan ja Turkin jarjestoon liittyi

enemman jasenia. TAma on huomattava saavutus huomioiden Suomen jo nykyisen korkean
jdsenmaaran ja suhteen kokonaisvaestoon.

Jasenmaaran kehitys vuodesta 2014-2018

Eronneiden ja uusien jdasenyyksien jakauma

Valitse aikavali

Voutikunnittain Ik&ryhmittain Jasenyyden kestoittain
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Arvoittain

Monipuolisen toiminnan ja jatkuvuuden kannalta, armtilaisten ja harrastajien vélinen suhde
pyritdan sailyttamaan suhteessa 40% ammattilaisia ja 60 % harrastajia. Jasentakékebki
vuonna 2018 noild6 vuotta, joka on myos kansainvalinen keskiarvo.

JASENJAKAUMA VUONNA 2018

ANVo

Ammattija... 927
Harrastaja 1248
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OMGDc Ordre Mondial des Gourmets Dégustateuggarjesto

OMGD on Paistinkaantajien Veljeskunnan alajarjesto viinien ja muiden jalc
juomien harrastajille. Sen tavoitteena on edistda naiden laadukkaiden
juomien kayttba jaunnettuutta. Asian edistamiseksi jarjestetaan viinien ja
muiden juomien maistelutilaisuuksia, kilpailuja, koulutustapahtumia ja
matkoja.

OMGDjasenet ovat juomien parissa tydskentelevid ammattilaisia tai
asiaan vihkiytyneita aktiivisia harrastajia. Vuar018 Suomessa oli 402
OMGDjasenta. Vuodesta 2017 OMGD jasenmaara kasvoi 42 uudella
jasenella.

OMGD:n jaseneksi voidaan hyvéaksya vain

Chaine de Rétisseujsirjestdn jasen.
-/ ‘ ; * ,“( R Merkkind OMGBéasenyydesta jasen saa

L . i‘jl {:‘;" ',Qs:' kaatyihinsa pienen kullanvarisen tastevin

\i ;‘;‘0‘ | “'* i“ﬁ maistelukupin.

Rl - OMGD toiminta jarjestetaan alueellisesti
voutikunnissa, joissa jokaisella
voutikunnalla on oma OMGD:n toiminnasta
vastaava henkild, Vieechanson.
Valtakunnallisesti Suomessa OMGD:n
toiminnasta vastaa puhemiehiston jasen
Echanson Christir@uominen.

B

OMGTD tilaisuudet painottuvat yleisesti
maistelutilaisuuksiin, joiden aiheina ovat
erilaiset viinit tai samppanjat / kuohuviinit
alueittain, rypéleittain tai tuottajittain.
Tilaisuuksissa nautitaan myos illallisia,
joiden menunsuunnittelu perustuu
maisteltaviin viineihin.

Vuonna 2018 OMGD tilaisuuksia
jarjestettiin yhteensé noin 15.
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Kilpiravintolat

Kilpi on jarjestdn korkein tunnustus, joka on merkki rugkgpalvelutuotteiden
korkeasta laadusta. Kilpikritden mukaan ruoan on oltava hyvan makuista ja
rakenteellisesti seka ulkonadllisesti onnistunutta seka puhdasta, hygieenisesti
valmistettua ja turvallista. Seka kaytettyjen raakiaeiden etta valmistusmenetelmien
on oltava monipuolisia. Kilpiyritys taytt&diteerit sesongista riippumatta. Kilpiyrityksia
seurataan vuosittain ja kilpi myénnetaan vuodeksi kerrallaan. Mydnnettavan kilven
ulkoasu poikkeaa hieman riippuen siitd, onko kyseessé ravintola vai myymala.

Kilpi voidaan myont&a ravintoloille tai elimakeliikkeille. Molemmille on omat julkiset
arviointikriteeristot. Ravintoloista arvioidaan muun muassa tarjottavan ruoan laatua, listan
monipuolisuutta seké henkilokunnan ammattitaitoa. Kilpimyymaldita arvioidaan
tuotevalikoiman monipuolisuudesta, tuordesta seké palvelun tasosta. Kilpiarviointi tehdaan
seka itsearviointina ravintolan toimesta etta ulkopuolisen arvioijan toteuttamana.

Suomessa oli vuoden 2018 lopussa 76 kilpiravintolaa (joédtsidijaitsee laivalla), kaksi catering
yritysta seka 16letarvikeliikettd, joille on myénnetty Paistinkaantajien kilpi.

Vuonna 2018 kilpi mydnnettiin neljalle ravintolalle. Kilven saivat Helsingin Suomalaisen Klubin
Ravintola, Ravintola Dabbal Tampereelta, Rusticheria Stella ValkeaksskéltRavintola Bank
Food & Wine Vaasasta.

Mikali ravintolan taso heikkenee tai joavintola itse paattaa siirtda toimintansa painopistetta,
jarjesto voi paattaa myonnetyn kilven poistamisesta. Vuoden 2018 aikana kilvesta luopui yksi
ravintola.

Listaus kilpiyrityksista vuoden 2018 lopussa loytyy liitteesta 1
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World
Chaine

Day

KANSAINVALINEN

192 ,: U RS-

 KILPIPAIVA

Kilpipaiva

Kilpipaivan tavoitteena on lisata tietoisuutta Suomen kilpiravintoleigtanyymaloista, lisata
tunnettavuutta jarjestosta seka ennen kaikkea madaltaa ravintolaan l&ahtemisen kynnysta.
Kilpipaivan avulla halutaan myds korostaa, etteivat kaikki korkeatts@igintolat ole
keskittyneet paakaupunkiseudulle, vaan puolueettoman toimijan tarkastamia ja luokittelemia
huippuravintoloita 16ytyy ympéri Suomea.

Kilpipaivakonsepti luotiin Suomessa vuonna 2014, ja tuolloin ensimmaista kilpipaivaa juhlittiin
kansalisesti syyskuussa. Seuraavana vuonna kilpipaiva laajeni kansainvaliseksi tapahtumaksi, ja
vuonna 2018 sita vietettiin noin 80 maassa. Vuoden 2015 jalkeen kilpipdivan ajankohdaksi on
vakiintunut huhtikuu ja tuolloin jarjestetdén eri puolella Suomea kaigiltgmia, ruokaan

littyvia tapahtumia kuten maistatuksia tai toritapahtumia.

Vuonna 2018 laadukasta ruokaa ja palvelua seké niiden arvostamista juhlittiin ympari maailmaa
21.4.2018Paivaa juhlittiin kullekin maalle
tyypilliseen tapaan, mutta yhteista niille on
laadukkaiden ruokaraakaineiden ja korkean
ammattiosaamisen vaaliminen. Eri maiden
tapahtumat linkittyvat ketjuksi toisiinsa sosiaalisess
YSRAFa&l KFadl3aattr 1 OK
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Toiminta

Suomen Paistinkdantajien toiminta ja tapahtumat liittyvat
tavalla tai toisella gastronomiaan, ruoan raakaeisiin,
ruokatuotantoon seka tapga juomakulttuuriin.
Tapahtumiin kuuluvat erilaiset teemaillalliset Iaadukkaine—
juomineen, ruoanvalmistuskurssit, vierailut
elintarviketuottajien luona seka nuorten kokkien ja nuortel
sommelierien kilpailut seké& nuorten ammattilaisten
tukeminen stipendeilla. Vuosittain jarjegtian suurkapituli
Grand Chapitre, jossa installoidaan uudet jasenet. p
Suurkapitulin lisaksi installointia suoritetaan pienemmissé
talvikapituleissa seka voutikuntien omissa
paikalliskapituleissa. Jarjestdn tapahtumat ovat avec
tilaisuuksia.

Yhtena Chaindes Rétisseurgarjestdn toiminnan
painopisteend on nuorten ammattilaisten ammatillisen
kehittdmisen tukeminen. Tarkeimpana tapahtumana on
vuosittain jarjestettava nuorten kokkien ja
saliammattilaisten kilpailut, joista voittajat lahtevat
edustamaan Suosa kansainvalisiin kilpailuihin.

Strategiansa mukaisesti Suomen Paistinkaantdjat toimivat laheisessa yhteistydssa alan eri
toimijoiden kesken. Vuonna 2018 jarjest6 oli mukana mm. keittidmestareiden
alueyhdistysten kanssa jarjestaméssa erilaisia tapahtpaieallisesti.

Kansainvélisella kattojarjestolla Chaine des Rotisseursilla on liséksi oma
hyvéantekevaisyysjarjestd ACCR (Association Caritative de la Chaine des Rotisseurs).
Hyvantekevaisyysjarjesto yllapitdd neljaé koulua, jotka sijaitsevat-Atekissa, Portugalissa,
Perussa ja Egyptissa. Koulujen tavoitteena on opettaa heikoista oloista tuleville nuorille
ammatti ruokaalalta, ja tdten antaa paremmat mahdollisuudet tulevaisuuteen.

Nuorten kokkien kilpailu

Tampereella Ravintola TAMK Catering Studiossa tydskentetawdina Lehtonerwoitti Nuorten kokkien SM
kilpailut tammikuussa 2018. Han valmisti tuomariston mukaan tasapainoiset annokset, joissa maut muodost
harmonisen kokonaisuuden. Voiton jalkeen laeten alkoi valmistautua MMKilpailuihin lehtori Arja Luiron
opastuksella.
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Taiwanin tulokset:

Kultaa: Joseph Tran, Kanada
Inn at Laurel Point, Victoria, Canada

Hopeaa: Michael Becherer, Saksa
Lafleur Restaurant, Frankfurt, Germa

Pronssia: Emmiina Marianne Lehtonen, Suomi
Tamk Catering Studio, Tampere, Finland

Chaine des Rotisseurs
Suomen Paistinkaantajat

Emmiina Lehtonen voitti hienosti pronssia
Nuorten kokkien maailmanmestaruuskisoissa
Taiwanissa lauantaina 8.9.2018. Menestyksen toi
kilpailusuorituksen harmoninen
makukokonaisuuduovuus ja esimerkillinen
tekninen taito.

Kisa perustui ruokakoriin (Black Box), jonka tarkka

sisélto paljastettiin kilpailijoille vain puoli tuntia
tunti ennen kokkauksen aloittamista. Vain
paaruokalaji lampaan kylki oli kerrottu
ennakkoon. Kilpailijoieh piti suunnitella ja
valmistaamenukolmen tunnin kilpailuajan
puitteissa.

13 kansainvalisesti arvostettua tekniikka
makutuomaria arvioivat kilpailijoiden suoritukset
Keittiomestareiden Maailmanliiton ohjeistusta
noudattaen. Mittavan uran Suomessa ja
kansainvalisesti tehnyt keittiomestari ja
opetusneuvos, Conseiller Culindviartti
Lehtinentoimi Suomen edustajana
makutuomaristossd:Emmiinan suorituksessa oli
paljon hyvaa: valmistusmenetelmasillepano,
raakaaineiden rakenne ja suutuntuma olivat
kaikki kohdillaan" Lehtinen kertoo. "Luovuus,
makujen harmonia seké raalaneiden
ominaismakuja korostava valmistustapa
nostivatEmmiinan palkintosijoille’'L.ehtinen
summaa.
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Chaine des Rétisseurs
Suomen Paistinkaantajat

Nuorten saliammattilaisten kilpailu

Tampereella ravintola Suomalaisella Klubilla 7.5.2018 jarjestetyn Vuoden Nuori
saliammattilainenkisan tiukka finaalitaisto ratkesi tamperelaisen Kirsi Seppéasen voittoon.
Seppéanen tydskentelee tamperelaisen viinibaari Reline Bar 1909:n
ravintolapaallikkona.

Seppénen edusti Suomea 18.9.2018 Meksikossa jarjestetyissa Mpailuissa. Voitto
meni IseBritannian Aymeric Pollennelle, hopeaa otti Australian Thibaut Broussier ja
pronssille sijoittui Jeremy S. Shankedy8valloista.

Nuorten ammattilaisten tukeminen

Vuoden Nuorkokki ja Vuoden Nuori saliammattilaingsilpailujen lisaksi Suomen
Paistinkaantajat tukee aktiivisesti muita nuoria ravintalanammattilaisia stipendein ja
tunnuksin.
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Chaine des Rétisseurs
Suomen Paistinkaantajat

Kapitulit

Kaptuli on Paistink&antajien merkittavin juhlatilaisuus. Tapahtumaan kuuluu yhdesséoloa,
juhlavia aterioita seka arvokas installointitapahtuma, jossa uusi jdsen saa kaulaansa kaadyt ja
Pariisin hallinnon edustaja lyo miekalla jasenen ritariksi. Tilaisuugiss@et vannovat myos
Paistinkaantajien valan. Kaatyjen lisaksi jasenille luovutetaan diplomi jasenyyden osoituksena.

Kapituleita on perinteisesti jarjestetty-A kertaa vuodessa, mutta vuoden aikana on mahdollista
jarjestaa myos pienempidaikalliskapituleja, joiden tarkoitus on purkaa kaatyjen saamiseen
muodostuneita jonoja. Tilaisuus on arvokas, vaikkakin kooltaan suurkapitulia pienempi tilaisuus,
jossa alueellinen keittidosaaminen on paaroolissa.

KISS OF FIRE

TULELLA, SAVULLA JA RAKKAUDELLA

SUURKAPITULI JYVASKYLA 17.-19.8.2018

Jyvaskylassa 119.8.201garjestettyyn kapitulissa oli 350 osallistujaa. Kapitulin teemana oli
Kiss of Firetulella, savulla ja rakkaudella. Kapituli alkoi perjantaina ystavien illallisella eli
Diner Amicalilla Jyvaskylan koulutuskuntayhtyma Gradian ravintola Priimuksessdalraua
lounaat nautittiin neljassa kilpiravintolassa: Albassa, Figarossa, Pollovaarissa ja Vesilinnassa.
Juhlaillallinen Grand Diner tarjoiltiin Jyvaskylan Lutakossa sijaitsevassa jaessu
kongressikeskus Paviljongissa.

Jyvaskylan suurkapitulin yhteydegagestettiin myds Paistinkaantajat ry:n vuosikokous.

Vuoden 2018 aika jarjestettiin lisksi kaksi paikalliskapitihgimmainen vietettiin Nuorten
Kokkien kilpatljen yhteydessé Oulussa 20.1.2Q%plands Hotel Oulassielsingissé
jarjestettiin Kupliva kapituli 10.11.2018 Pdrsavintolan juhlavissa tiloissa.

Kaikki Suomen Paistinkaantajien historian aikana jarjestetyt kapitulit maassamme on listattu
litteessa 2.
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Chaine des Rétisseurs
Suomen Paistinkaantajat

Pienten kokkien tapahtumia

Suomen ruokakulttuurirsdilymisessa ja kehittamisessa lasten ja perheiden ruokatottumuksilla
on huomattava merkitys. Suomen Paistinkaantajat ovat jo useamman vuoden ajan jarjestaneet
ruokaan ja ruoanlaittoon liittyvia tilaisuuksia koululaisille.

Pienten kokkien paivana tarkeéon nauttia ruoan tekemisesté yhdessa, lasten ja aikuisten
kesken. Tapahtumalla halutaan innostaa koululaisia ja heidan vanhempiaan tekemaan hyvista
raakaaineista kohtalaisen helposti hyvaa, maittavaa ja edullista ruokaa perheen yhteisiin
ruokahetkiin.

Pienille kokeille suunnattua tapahtumaa on jarjestetty Lahden kouluissa jo vuodesta 2003.
Vuonna2018 Paistinkaantajat ja lapset kokkasivat yhdessa Kariston koululla 14. huhtikuuta
lasten itse suunnitteleman kolmen ruokalajin kagwienukokonaisuuden. K&kuksen jalkeen
koululaiset nauttivat valmistetun aterian yhdessé perheenjasentensa kanBaisfar

kaantajien jasenet vastasivat pdytiintarjoilusta.

Oulussa lapsille jarjestettiin jo neljatta kertaa tapahtuma, jossa kaydaan lapi
ruokakulttuuria, péytadapoja ja luonnollisesti nautitaan maittava ateria. Tapahtuma oli
perinteiseen tapaan juuri ennen kilpipaivaa, perjantaina 20.4.2018.
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